
Bon de commande - Noël 2026
Nos Regnbågslax, littéralement « saumons arc-en-ciel » en suédois, sont 

des truites arc-en-ciel (Oncorhynchus mykiss), de la famille des salmonidés. 

Une chair tendre et savoureuse

Appréciées  pour  leur  goût  fin  et  délicat,  elles
offrent une expérience gustative tout en douceur.
Naturellement riches en protéines et en oméga-3,
elles conjuguent plaisir et qualités nutritionnelles.

 40 ans de savoir-faire✦

Issues d’un élevage familial et artisanal suédois, elles
sont  préparées  à  la  main  selon  de  savoureuses
recettes traditionnelles, élaborées depuis plus de 40
ans, dont nous avons l’exclusivité en France.

    Pour les commander 3 possibilités  :

En ligne

Compléter le bon de commande en ligne 
en vous connectant sur le lien suivant :

 www.poissonskidll.com

Compléter le bon de commande et l’envoyer par mail à :
contact@poissonskidll.com

Compléter le bon de commande et l’envoyer par courrier à :
KIDLL

17 route de Saint Jean Le Blanc
Le Plessis-Grimoult 

14770 Les Monts d’Aunay  

        Livraison souhaitée :
 Cambremer
Les 3 rois - Samedi 12/12 de 10h à 16h 

 Le Plessis-Grimoult
Mairie - dimanche 13/12 de 10h à 12h

 Paris
222 Bd St-Germain - lundi 14/12 à 13h précises

 Triel-Sur-Seine
CC des Châtelaines - lundi 14/12 de 16h à 17h

Prix 
au kg

Nombre de 
poisson(s)

Fumé
à chaud

entre  800 g  et 1 kg

Poisson entier ;
Fumé à haute température ;
Se sert à la part ;
Peut se servir chaud

 46,50 €/kg

Mariné 
à l'aneth

entre  800 g  et 1,2 kg

Filet cru ;
Gravlax ;
Traité au sel, sucre et aneth ;
Se tranche

59,90 €/kg

Fumé
entre  800 g  et 1,2 kg

Filet ;
Fumé à froid traditionnel ;
Se tranche

59,90 €/kg

Spécial
entre  800 g  et 1,2 kg

Filet ;
Mariné avec des herbes ;
Fumé à haute température ;
Se sert à la part

59,90 €/kg

Gustava
entre  800 g  et 1,2 kg

Filet ;
Avec des épices du "Grand Nord" ;
Fumé à haute température ;
Se sert à la part

59,90 €/kg
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